
MERCOLEDÌ 08:30 -
13:3024 Giu 2026

 La Food Safety Culture è oggi una leva
strategica per trasformare norme e procedure
in comportamenti sicuri e prevenzione
efficace.  L’evento promuove un modello
nazionale integrato, in linea con One Health,
Agenda 2030 e il Pacchetto Omnibus,
valorizzando il ruolo del Tecnico della
Prevenzione come facilitatore culturale.

Reg. UE 2021/382 e Comunicazione UE 2022/C 355/01 — Sinergie tra Istituzioni, Autorità
Competenti, Operatori del Settore Alimentare e Professionisti della prevenzione

CULTURA DELLA SICUREZZA ALIMENTARE:
pilastro dei sistemi di gestione e delle politiche di prevenzione

 OBIETTIVO FORMATIVO:  
Rafforzare competenze e consapevolezza su
cultura della sicurezza, formazione degli
alimentaristi, leadership, accountability,
monitoraggio e integrazione tra formazione,
controllo ufficiale e sistemi aziendali.     

FAO
SALA SHEIKH ZAYED

Viale delle Terme di  Caracalla-
Largo delle Vittime del  Terrorismo,4

00153 Roma



“Accreditamento per la figura 
professionale del Tecnico della Prevenzione nell’Ambiente e nei Luoghi di Lavoro. 

PROGRAMMA
08:30 - 09:30   Registrazione partecipanti

09:30 - 10:10 Saluti istituzionali

Dott. Vincenzo Di Nucci - Presidente Commissione d’Albo Nazionale Tecnici della Prevenzione
Dott. Maurizio Martina - Vice Direttore Generale della FAO*
On. Prof. Orazio Schillaci -  Ministro della Salute*
Dott. Diego Catania - Presidente Federazione Nazionale Ordini TSRM-PSTRP

Proiezione video istituzionale

10:10 – 10:50 - Cultura della sicurezza alimentare: una necessità per gli operatori prima ancora che un requisito
cogente. Le politiche per consolidarla e diffonderla

Dott. Alberto Perra- già Direttore Dipartimento di Prevenzione ASL Roma 5

10:50 – 11:30 - Contesto normativo: obblighi e responsabilità per gli Operatori 

Dott. Alessandro Ceccarelli - Tecnico della Prevenzione  ASL Frosinone

11:30 – 12:10 - Strumenti per lo sviluppo e la valutazione della Food Safety-Culture (Formazione, indicatori,            
monitoraggio)

Dott. Francesco Di Cesare- Dirigente Professioni Sanitarie ASL Viterbo e Componente del
       Comitato Nazionale per la Sicurezza Alimentare

Tavola Rotonda Istituzionale  
                                                                                          
12:10 – 13:10 -  Verso un modello nazionale condiviso per la Cultura della Sicurezza Alimentare
 

Partecipanti:

Dott. Paolo Stacchini- Dirigente di Ricerca e Direttore del Reparto di Sicurezza Chimica 
       degli alimenti del Dipartimento sicurezza alimentare nutrizione sanità pubblica veterinaria
       dell’ Istituto Superiore di Sanità 

Dott. Giovanni Mancarella- Team Leader nell’Unità di Comunicazione EFSA 
Dott. Vincenzo Di Nucci - Presidente Commissione d’albo Nazionale Tecnici della Prevenzione 
Dott. Alberto Perra -già Direttore Dipartimento di Prevenzione ASL Roma 5
Dott. Alessandro Ceccarelli -Tecnico della Prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro ASL Frosinone
Dott. Francesco Di Cesare - Dirigente Professioni Sanitarie  ASL Viterbo e Componente del

                    Comitato Nazionale per la Sicurezza Alimentare

13:10 – 13:30 Discussione e Conclusioni finali 

Dott. Vincenzo Di Nucci - Presidente Commissione di Albo nazionale dei Tecnici della Prevenzione

Moderatori:
Dott. Pier Francesco Testa- Consigliere CdA Frosinone Tecnici della Prevenzione
Dott. Piersaverio Marzocca- Presidente CdA Bari, Taranto e BAT dei Tecnici della Prevenzione

Commissione di albo nazionale dei
Tecnici della prevenzione nell'ambiente e nei luoghi di lavoro 

CREDITI ECM VALIDI COME EVENTO DI AUTOFORMAZIONE
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